CAFE

CATERING | VARA BUFFEER

Alla priser dar ex moms. Minimum 10 personer.

VINTER PA EAST SIDE
En harlig buffe for host- och vintersasongen

255 kr/person

Senapsmarinerad stekt kycklingfilé, i skivor pa machesallad med
picklad kalrot

Varmrokt lax med brynt smor- & sojamajonnas och smorgaskrasse

Rostade marinerade rotfrukter med gronkals- och citronpestodres-
sing och oxalis

Rostad spetskal med Caesarkram, sirapsrostade mandlar och fron

Havrerissallad "Tabbouleh”- persilja, spenat, riven broccoli, apple,
granatapple, rodlok, citron, olivolja

Blandad gronsallad

Brod och vispat smor

GRON VINTER / VEGETARISK
En buffé med vintriga inslag - och helt vegetarisk

230 kr/person

Oumph pa machesallad med sétstark glaze och picklad kalrot

Rostade marinerade rotfrukter med gronkals- och citronpestodres-
sing och oxalis

Marinerad zucchinicarpacchio med smulad fetaost, nétcrunch och
chilidressing

Rostad spetskal med senapskram, sirapsrostade mandlar och fron

Havreris "Tabbouleh”- persilja, spenat, riven broccoli, apple, granat-
apple, rodlok, citron, olivolja

Marinerad rodkalssallad med réd quinoa, apple, aprikos och rostade
pumpafron

Brod och vispat smor

No 1 | LAND & HAV
Goda smaker fran bade Norden och Medelhavet

310 kr/person

Senaps- och grasloksmarinerad kycklingfilé i skivor pa machesallad

med picklad kalrot
Varmrokt lax med brynt smor- & sojamajonnas och smorgaskrasse
Tre sorters chark i skivor — Tva sorters salami, prosciutto

Rostade marinerade rotfrukter med gronkals- och citronpestodres-
sing (moratter, betor, fankal, rodlok, palsternacka)

Rostad spetskal med sirapsrostade mandlar & fron och oxalis

Havrerissallad "Tabbouleh”- persilja, spenat, tunnskivad broccoli,
apple, granatapple, rodlok, citron, olivolja

Fetaostkram med basilika, olivolja, chili och vitlok
Blandad gronsallad

Brod och vispat smor

No 2 | HAV
Fisk och gront samsas i harliga smaker fran Norden och

Medelhavet
250 kr/person

Liten wrapstubbe med skagenrora och dill
Kallrokt lax i skivor med picklad kalrot
Stekt marinerad oumph pa machesallad med picklad kalrot

Rostade rotfrukter med gronkals- och citronpesto-dressing (morot-
ter, betor, fankal, rodlok, palsternacka)

Ugnsrostad spetskal med caesardressing och rostade fron och oxalis

Havrerissallad "tabbouleh” - med persilja, svarvad gurka, rodlok,
apple, citron, olivolja

Blandad gronsallad med spenat, hyvlad Grana Padano och paron

Nybakat brod med ruccolakram
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No 3 | LADOLCE VITA

Med de basta smakerna fran Italien

260 kr/person

Fat med kallskuren prosciutto crudo

Fankalssalami i skivor, salami Milano

Olivtapenade i skal med crostinis

Italienska ostar; tallegio och gorgonzola, ostkex, fikonmarmelad

Caprese; olika sorters tomater pa fat med mozzarella, basilika,
olivolja, flingsalt

Basilikamarinerad pastasallad med svarvad gurka, kronartskocka,
oliver, rodlok och machesallad

Tva melonsorter

Levainbrod och ruccolakram

No 4 | FRENCH STYLE

Ljuvliga smaker fran Frankrike med mycket gront

290 kr/person

Provencalsk rimmad kycklingfilé i skivor med marinerad endivesallad

Marinerad fransk (farsk) potatissallad med grov senapsdressing,

spenat, apple, blekselleri, kapris, dill och persilja

Rostade balsamico- och vitloksmarinerade gronsaker med basilika
(aubergine, rodlok, zucchini, fankal, paprika)

Quiche med getost, lok och spenat, toppad med sirapsrostade
valnotter

Blandad gronsallad med svarta puylinser, ruccola, apple och fransk
senapsdressing

Kronartskocksrora och tapenade (olivréra)

Ostbricka; brieost och St Agur (kramig blamogelost) med fikonmar-
melad

Levainbrod och vispat smor

No 5 | SCANDI

En lacker buffé med nordiska smaker

265 kr/person

Skagenrora med tunnbrédschips

Varmrokt lax pa machesallad, dillmajonnas, picklad rodlsk och
citronklyftor

Rostbiff i skivor med picklad Iok och pepparrotskram

Mearinerad (farsk)potatissallad i grov senapsdressing med spenat,
kapris, rodlok och orter

Vasterbottenspaj med kummin och morotsstrimmel
Blandad gronsallad med artskott, apple och saltrostade solroskarnor
Citronettedressing med graslok

Levainbrod, knackebrod, extralagrad cheddarost och vispat smor

No 6 | CASABLANCA

Med toner av Marocco

270 kr/person

Marockanskt kryddad kyckling i skivor pa fat med ruccola och rosta-
de mandelspan

Ras el hanout- och sirapsrostade rotfrukter pa fat med med persilja
och fetaost

Apelsinmarinerad couscoussallad med spenat, gronkal, aprikos,
granatapple, picklad ok och svarvad morot

Kikartshummus och rodbetshummus med gronsaksstavar
Tahini- och yoghurtdressing

Blandade melonsorter med mynta, honung och yoghurt
Gron olivréra pa halkidikioliver

Levainbréd med olivolja och Dukkah (mellanéstern-kryddblandning

med sesamfron)

No 7 | ASIAN STYLE

Asiatiska smaker som alla alskar

340 kr/person

Sotad fjordlax i skivor med sesamfron och picklade sasongsgronsaker
Sriracha- och sesammajonnas
Chili- och teriyakiglazad kyckling i skivor med korianderpesto

Glasnudelsallad med blandade gronsaker, svarvad gurka & lime- och
ingefirsdressing

Rostad broccoli pa fat med groddar, edamamebaonor och frécrunch
Kramig sesam- och misodressing
Salsa med mango, avokado, gurka, spenat, lime och olivolja

Surdegsbrod och smor

EASTSIDECAFE.SE | 08-66106 08

| INFO@EASTSIDECAFE.SE



CAFE

CATERING | JUL PA EAST SIDE

Alla priser dr ex moms. Minimum 10 personer.

LILLA JULBUFFEN
270 kr/person

Skivad dggsallad med picklade senapsfron, citron, dill och pepparrot
Wrapstubbe med skagenrora, dill och sikrom

Gubbrora i skal

Rédbetsgravad lax med hovmastarsas

Sallad med gronkal, strimlad rédkal, spenat, granatapple och valnétter
Griljerad skinka i skivor med grov senap

Tunnskivad kallrokt skinka och svenska korvar

Ostbricka med svenska ostar (Vasterbottensost, Kvibille graddadel)
Hemgjord rédbetsmarmelad

Vortbrod, knackebrod & vispat smor

LILLA VEGETARISKA JULBUFFEN
255 kr/person

Kramig auberginesill - "Skagen” med tangkaviar

Skivad dggsallad med picklade senapsfron, citron, dill och pepparrot
Oumph "ribs” med sotstark julig glaze

Vasterbottenstarte pa smordeg med friterad gronkal

Rostade blandade rotfrukter pa fat med gronkals- och citronpestod-
ressing

Gronkalssallad med strimlad brysselkal, spenat, rostad mandel,
granatapple och clementindressing

Lagrad cheddarost

Vortbrod, knackebrod, vispat smor

STORA JULBUFFEN
395 kr/person

- KALLT -

Senapssill

Loksill

Kramig currysill med apple

Varmrokt lax pa méachesallad med krispiga ragbrodskrutonger, dill-
majonas och picklad rodlok

Rédbetsgravad lax i skivor med hovmastarsas

Blandade charkuterier och korvar

Rostad, marinerad senapspotatis med kapris, apple och orter
Griljerad julskinka i skivor med grov senap

Sallad med gronkal, strimlad marinerad rodkal, babyspenat, granat-
apple, valnctter

Lagrad cheddarost
Vortbrod, knackebrod & vispat smor

- VARMT -

Hemgjorda kottbullar med kryddpeppar
Benfria revben i skivor med sotstark glaze
Prinskorv

Janssons frestelse

STORA VEGETARISKA JULBUFFEN
330 kr/person

- KALLT -
Kramig auberginesill - ”Skagen” med tangkaviar
Skivad adggsallad med picklade senapsfron, citron, dill och pepparrot

Rostade marinerade rotfrukter pa fat med grénkals- och citron-
pestodressing

Vasterbottenstarte pa smordeg med friterad gronkal

Gronkalssallad med strimlad brysselkal, spenat, rostad mandel,
granatapple och clementindressing

Marinerad blomkalssallad med saffransvinagrett

Bakad rotselleri i bitar med brynt smormajonnas, pistaschnétter och
crunch

Ostbricka, Kvibille graddadel, Vasterbottenost
Hemgjord rédbetsmarmelad

Vortbrod, knackebrod, vispat smor

- VARMT -
Vegetarisk jansson med kapris och ansjoviskryddor
Oumph-"ribs” med sétstark julig glaze

Vegetariska "kott”bullar pé formbar fars med kryddpeppar
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